
C プラン ビュッフェ料理 

 

 

[冷製料理] 

ズワイ蟹とアボカドのカクテル  

タスマニアサーモンのミロワール仕立て 

フォアグラのテリーヌとイチジクのマリネのプレッセ 

季節の野菜入りパテ・ド・カンパーニュ 根菜のジュリアンサラダ添え 

コールドビーフのバゲットサンドウィッチ 

 

 

[温製料理] 

ガーリックシュリンプ ハワイアン風 

真鯛とムール貝のソテー 白ワインソース サフラン風味 

茸のクリームペンネ トリュフを散らして 

日南鶏モモ肉の柚子胡椒焼き 

仔牛バラ肉のブランケット・ド・ヴォー 

牛サーロイン肉のグリエ ディジョンマスタードソース 

 

 

[お食事] 

ジャージャー麺 

ミニ海鮮ちらし丼 

 

 

[フルーツ・デザート] 

季節のフルーツ盛り合わせ 

スイーツコレクション 

 

 

 

※食材の仕入れ状況等により予告なく変更する場合がございます。 


