
B プラン ビュッフェ料理 

[冷製料理] 

マリネサーモンのオムニエール 小さな野菜包み 

甘エビのカクテル 黄色ピーマンのババロアに添えて。 

真鯛のカルパッチョ 彩野菜のサラダ仕立て 

自家製パテ・ド・カンパーニュ 彩りピクルス添え 

フォアグラのテリーヌとリンゴのカラメリーゼのタルト・タタン仕立て 

スパイシーメキシカン・トルティーヤ 

 

 

[温製料理] 

スズキのパイ包み焼 アンチョビ入りブールブランソース 

蝦夷鮑とエリンギ・グリーンアスパラガスのソテー バジル風味 

ゴルゴンゾーラのペンネ 

日南鶏モモ肉のロースト トリュフ入りマッシュルームソース 

豚バラ肉の赤ワイン煮込み ボルドー風 

牛フィレ肉のブリオッシュ包み焼き マディラソース カービングサービス 

 

 

[お食事] 

五目海鮮ちらし寿司 

 

 

[フルーツ・デザート] 

季節のフルーツ盛り合わせ 

スイーツコレクション 

 

 

 

※食材の仕入れ状況等により予告なく変更する場合がございます。 


