
D プラン ビュッフェ料理 

 

 

[冷製料理] 

オマール海老と彩野菜のテリーヌ オマール海老のマヨネーズソース 

真鯛のキャビア包み 和風ドレッシング 

マリネサーモンのミロワール仕立て フカヒレ入り 

国産牛ロース肉の冷しゃぶ仕立て サラダ添え 

鴨胸肉とフォアグラのプレッセ カフェ・アングレーズ 

 

 

[温製料理] 

真鯛のソテー ムール貝のフォンダンのせ グラタン仕立て 

蝦夷鮑のブリオッシュ包み焼 肝入り白ワインソース 

ペンネ ぺスカトーレ 

鴨胸肉とフォアグラのぺティ・ビエ ペリグーソース 

仔牛ロースのローストとリー・ド・ヴォーのポワレ クレーム・ド・トリュフ 

松阪牛のローストビーフ レフォール入りジュ カービングサービス 

 

 

[お食事] 

握り寿司 5 種盛り 

 

 

[フルーツ・デザート] 

季節のフルーツ盛り合わせ 

スイーツコレクション 

 

 

 

 

※食材の仕入れ状況等により予告なく変更する場合がございます。 


