
 

 

C プラン ビュッフェ料理 

 

 

 

 

 

[冷製料理] 

スモークサーモンのババロア イクラ添え 

帆立貝のタルタルと蟹のサラダ ミモザ風 

自家製パテ・ド・カンパーニュとカマンベールチーズ 

フォアグラのプディング イチジクのコンポート添え 

鶏むね肉の低温調理 春野菜のグレック ココットにて 

ローストビーフと野菜のバゲットサンドウィッチ 

 

[温製料理] 

真鯛のソテーと殻付きアサリ 筍と菜の花のナージュ 

帆立貝とアワビのソテー バジルバター風味 

スパゲッティー ペスカトーレ 漁師風トマトパスタ 

仔牛肉のロースト 春野菜とケッパー入りクレームフォンドヴォーソース 

鴨胸肉のロースト コーヒー風味のカソナードソース 

牛サーロイン肉のローストビーフ カービングサービス グレビーソースとレフォール添え 

 

[お食事] 

茶そば 万能ねぎ添え 

ミニ海鮮ちらし 

 

[フルーツ・デザート] 

季節のフルーツ盛り合わせ 

ファーストリゾートスイーツコレクション 

 

 

※食材の仕入れ状況等により予告なく変更する場合がございます。 


