
 

A プラン ビュッフェ料理 

 

 

 

 

 

[冷製料理] 

北海タコのセビーチェ メキシカンサルサ野菜ドレッシング 

ツブ貝と彩野菜のマリネ 和風胡麻ドレッシング風味 

真鰯ソテーとジャガイモのテリーヌ ケイジャン風味 ディジョンマスタードドレッシング 

グリルチキンとオレンジのシーザーサラダ仕立て 

生ハムとチーズ コルニッションとドライレーズン添え 

ソーセージとカラフル野菜のキッシュ ナポリ風 

 

 

[温製料理] 

ノルウェー産サーモンのソテー ケッパー入りラヴィゴットソース 

魚介類のナージュ仕立て サフラン風味のバンブランソース 

バジル風味のスパゲッティー ジェノベーズ 松の実添え 

鶏モモ肉と根菜のキャセロール焼き ツブマスタードソース 

豚肩ロース肉とジャガイモのリースリングワイン煮込み「ベックオファ風」 

牛サーロイン肉のロースト トマトサルサと温野菜添え 

ビーフピラフ かつお節と梅干し風味 

 

 

[フルーツ・デザート] 

季節のフルーツ盛り合わせ 

ファーストリゾートスイーツコレクション 

 

 

 

 

※食材の仕入れ状況等により予告なく変更する場合がございます。 


